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J Prévention des crises alimentaires

par une hygiene augmentée.
Les supports en mode autodéfense
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Systeme de surveillance et outils d'alerte :
mobilisation européenne et francaise pour la sécurité
sanitaire des aliments
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@J__lLa sécurite sanitaire des aliments

~» Les toxi-infections d’'origine alimentaire continuent de tuer des millions de
personnes chaque année dans le monde

‘;\/>1\; EU : maitrise de la SSA a travers « I'approche globale »
» Paquet hygiene : "Food Law" (CE) n°178/2002
> 10aine de reglements de la fourche a la fourchette
» Création de 'EFSA (European Food Safety Authority ) 2002

/ >\‘\’ Analyse du risque (Risk analysis)
‘@ Evaluation : Risk assessment
Gestion : Risk management
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Evaluation et gestion du risque

Abattoirs, Ateliers de
découpe

Collecte données (plans d’échantillonnage)
Méthodes adéquates (normes, LNR)

Evaluateurs du Collaborations nécessaires
Moyens requis

risque « Risk
/. assessors » 1

; J
‘ AQIR

Elevages Distribution Consommateurs

Gestionnaires du

risque « Risk  —=) | Ridalementation _
als

/. managers »

/A Criteres microbiologiques ISPAIA
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http://fr.wrs.yahoo.com/_ylt=A0WTf20SmgZLCTABR3hlAQx.;_ylu=X3oDMTBpdDZuNzZrBHBvcwM5BHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1iqa30k5t/EXP=1258810258/**http:/fr.images.search.yahoo.com/images/view?back=http://fr.images.search.yahoo.com/search/images?p%3Dfourchette%26ei%3Dutf-8%26y%3DRechercher%26fr%3Dyfp-t-703&w=266&h=400&imgurl=www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/images/Fourchette.jpg&rurl=http://www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/pages/Fourchette.htm&size=12k&name=Fourchette+jpg&p=fourchette&oid=30c120b4b148e612&fr2=&no=9&tt=21228&sigr=127jo7qbr&sigi=121tp5amr&sigb=12vv3u0a3&type=JPG

La surveillance

@--L ——

Les 4 C de la surveillance intégrée

";one health, approche globale, de la fourche a la fourchette...

Collaboration Coordination

Communication
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La surveillance : collaboration

Ministére d’agriculture | e | Ministére de la santé

Autorités vétérinaires

|

\\

Autorités sanitaires

/\
N

LNR

Laboratoires vétérinaires

Autorités santé publique

| |

Laboratoires médicaux
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Industries

X

CNR

Laboratoires aliments
LNR

ONG
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La surveillance : coordination

Ministere d’agriculture

Autorités vétérinaires

~

Laboratoires vétérinaires
LNR

Industries

Ministére de la santé

Autorités sanitaires

!

Institution
coordinatrice

/

N\

Laboratoires aliments
LNR

Autorités santé publique

/

Laboratoires médicaux
CNR

ONG

(S
ISPAIA

anses % 3

Saint-Brieuc



La surveillance : communication

» Législation EU pour la communication
« Paquet hygiene 178/2002 (articles 10, 55)

] \ .
r  Principaux acteurs
 Responsables politiques, industriels,
responsables sanitaires...

e « Méme son de cloches »

» Stratégie de presse
A * Information des consommateurs
4\ . Preqs_pn (qui, quoi, ou, quand)
¥ * Rapidite, transparence et respect

« Plan de gestion

> Systémes d’alertes
 EPIS, EWRS, RASFF, ...
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-1 Systemes d’alertes

/' |EPIS (Epidemic Intelligence Information System)

4| e ECDC communication platform tool for national public health
institutes (risk assessment bodies)

e exchange of non-structured and semi-structured information
regarding current or emerging public health treats with a
potential impact in the EU

e normal periods: discover possible outbreaks

e during public health crisis: epidemiological discussion on possible
responses to the agent responsible of the crisis

https /lecdc.europa.eu/en/publications-data/epidemic-intelligence-informatiogg
system- epls ISPAIA
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https://ecdc.europa.eu/en/publications-data/epidemic-intelligence-information-system-epis

/ https /lec.europa. eu/health/preparedness response/risk manaqement/hsc:I

Systemes d’alertes

EWRS (Early Warning and Response System)

European Commission (DG Sanco)

confidential computer system for EU Member States public health
authorities

alerts about communicable diseases events with a potential
impact on the EU, share information, and response coordination

Health Security Committee (HSC) Communicators’ network

network that brings together communicators from national risk
management authorities, the Commission and EU agencies

during a crisis: sharing information in the early stages, coordinate
common strategies and messages to the public

longer-term: exchange best practice on health risk/crisis
communication and recommendations for preventing diseases

https://ewrs.ecdc.europa.eu/
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https://ewrs.ecdc.europa.eu/
https://ec.europa.eu/health/preparedness_response/risk_management/hsc_fr

Systemes d’alertes

RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed)
¢ European Commission (DG Sanco)

e confidential computer system for EU Member States food and
feed control authorities

¢ information exchange about measures taken responding to
serious risks detected in relation to food or feed alerts

e balance between openness and protection of information that
could lead to disproportionate economical damage

/ .
/
A
N |

Un nombre record d'échanges d'information a permis de deétecter
les produits concernés et de les retirer du marché

A https://ec.europa.eu/food/safety/rasff en P
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https://ec.europa.eu/food/safety/rasff_en

Systemes d’alertes

INFOSAN (The International Food Safety Authorities Network)

e joint initiative between the World Health Organization (WHOQO) and
the Food and Agriculture Organization of the United Nations (FAO)

e g¢lobal network with emergency contact points in food safety
authorities of 177 member states

e promotes the rapid exchange of information during food safety
related events

e sharing information on important food safety related issues of
global interest

e promotion of partnership and collaboration between countries

¢ helps countries strengthen their capacity to manage food safety
risks

https://www.who.int/foodsafety/areas_work/infosan/fr/ IS’A;‘EA
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https://www.who.int/foodsafety/areas_work/infosan/fr/

La surveillance : collecte de données

Autorités santé publique

Autorités vétérinaires

/| Analyses obligatoires Laboratoires médicaux
[ \ Laboratoires vétérinaires CNR
\ d LNR

Auto-contrbles
Industries

Laboratoires aliments
LNR

» Dissémination d’information compléte
/A « données nationale de surveillance
/ « Rapports

> Suivi des tendances et sources des maladies

» Conduite d’enquétes épidémiologiques
« Etudes de facteurs de risque
» Construction de bases de données

e . S
/N ° ‘
/A Modélisation c!u risque ISPAIA
\ * Analyses spatio-temporelles ansesed
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12.12.2003 Journal officiel de I'Union européenne L 325/31

DIRECTIVE 2003,’99;CE DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL
du 17 novembre 2003

sur la surveillance des zoonoses et des agents zoonotiques, modifiant la décision 90/424/CEE du
Conseil et abrogeant la directive 92/117/CEE du Conseil

L 325/38 Journal officiel de 'Union européenne 12.12.2003

ANNEXE |

A. Zoonoses et agents zoonotiques a surveiller

— Brucellose et agents responsables
—  — Campylobactériose et agents responsables
— Echinococcose et agents responsables
—»  — Listériose et agents responsables
—  — Salmonellose et agents responsables
— Trichinellose et agents responsables
— Tuberculose due @ Mycobacterium bovis

—  — Escherichia coli vérotoxigéniques
LS
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p L\
('/ ) Yersiniosis
\

STEC infections

Listeriosis

Q fever

g Tularaemia

Echinococcosis

Brucellosis

iy West Nile fever

/ TB caused by M. bovis

{ }
"\. Trichinellosis

Congenital toxoplasmosis [l (N=28)

Rabies

(N =246,757)

(N =91,662)

(N =6,823)
(N =6,073) Yersiniosis (N = 6,823)
STEC infections (N=8,073)
] (N =2.480)
Usteriosis (N = 2,480)
(N = 928) Q fever (N = 928)
(N =321) Tularaemia |} (N = 321)
Echinococcosis (N =827)
=0zn Brucellosis I (N = 378)
(N =378 West Nile fever J(N =212)'
TB caused by M. bovis (N = 185
(N=212)' - v '
Trichinellosis | (N = 168)
(N = 188) Congenital toxoplasmosis I (N-=38)
(N = 168) Rabies |[(N=1)
0 1 2 3
Notification rate per 100,000 population®
(N=1)
O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 5 55 60 65 70 75

Notification rate per 100,000 popuhtion’
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Elevages

Abattoirs, Ateliers de

, Distribution Consommateurs
découpe

Salmonella

=

(S
ISPAIA

| ] »
anses ?.,.'

= a


http://fr.wrs.yahoo.com/_ylt=A0WTf20SmgZLCTABR3hlAQx.;_ylu=X3oDMTBpdDZuNzZrBHBvcwM5BHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1iqa30k5t/EXP=1258810258/**http:/fr.images.search.yahoo.com/images/view?back=http://fr.images.search.yahoo.com/search/images?p%3Dfourchette%26ei%3Dutf-8%26y%3DRechercher%26fr%3Dyfp-t-703&w=266&h=400&imgurl=www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/images/Fourchette.jpg&rurl=http://www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/pages/Fourchette.htm&size=12k&name=Fourchette+jpg&p=fourchette&oid=30c120b4b148e612&fr2=&no=9&tt=21228&sigr=127jo7qbr&sigi=121tp5amr&sigb=12vv3u0a3&type=JPG

Systeme de surveillance EU

C suivi humain
* Coordination du réseau EU de laboratoires en SP @
~* Analyses et Isolement des souches des patients e(J\(SC
/ .+ Caractérisation des souches I e

J * Partage de bases de données (Tessy)

» EFSA : suivi chalne alimentaire
*  Evaluation du risque (GT, opinions) - .
* Analyse des données et bilan annuel (EUSR) Efsa_
* Investigations

European Food Safety Authority

». EURL : suivi chaine alimentaire S

/y ¢ Coordination des LNR dans les EM QY L&
J * Analyses et isolement des souches /?/\wmﬂfmow“ﬂ
* Caracterisation des souches \/

n , . &
e  Enquétes complémentaires i

» DG Santé
 Mener la politique de I'UE pour la santé et la sécurité alimentaire £
e suivre la mise en ceuvre de la législation dans ces domaines. European B

Commission
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Salmonelloses dans I"'UE
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Sources alimentaires: Salmonella

Dairy products Crustaceans,

/A Bovine meatand  1.3% and products
/ R products thereof, thereof, 1.0% Vegetables and
' \) 1.6% juices and other
A : products thereof,
S 4 Bakery products, 0.6% Fish and fish

5.1%

Broiler meat (Gallus products, 0.6%

gallus) and products

Milk, 0.6%
thereof, 5.1%

Mixed food, 5.1%

Other or mixed
meat and products

thereof, 6.7%
Eggs and egg

products, 44.9%

\ J Other foodstuffs,
7.3%

Pig meat and
products thereof,
8.9%

N=314

Sweets and
chocolate, 10.5%

I’I A ﬂE
Ny ISPAIA
/ ERSA, 2015 R



PURE

ribution of strong-evidence
outbreaks caused by Salmonella, by
food vehicle, EU, 2017

\

-

Distribution of strong-evidence
_E’outsbrea ks caused by Salmonella
'Eﬂeritidis, by food vehicle, EU,
2017

/ ERSA, 2019

T

Sources alimentaires: Salmonella

Food vehicle Number of stron g-eviden ce FBO %o of total
Eggs and egg products 99 36.8
Bakery products 45 16.7
Mixed food 34 12.6
Meat and meat products 22 8.2
Other foods 15 5.6
Pig meat and their products 12 4.5
Broiler meat (Gallus gallus) and their products 6 2.2
Cheese 5 1.9
Sweets and chocolate 5 1.9
Dairy products (other than cheeses) 4 1.5
Fish and fish products 4 1.5
Other, mixed or unspecified poultry meat and 4 1.5
their products

Vegetables and juices and other their products 3 1.1
Buffet meals 2 0.7
Crustaceans, shellfish, molluscs and their 2 0.7
products

Unknown 2 0.7

Number of strong-evidence

Food vehicle FBO % of total

Eggs and egg products 46 31.3

Bakery products 37 25.2

Mixed food 20 13.6

Meat and meat products 18 12.2

Other foods 6 4.1

Sweets and chocolate 4 2.7

Cheese 3 2.0

Dairy products (other than cheeses) 3 2.0

Other, mixed or unspecified poultry meat and their 3 2.0

products

Buffet meals 2 1.4

Vegetables and juices and other their products 2 1.4

Broiler meat (Gallus gallus) and their products 1 0.7

Pig meat and their products 1 0.7

Unknown 1 0.7

Total 147 100.0 (E

ISPAIA
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PU

Systeme de surveillance EU

» Réglement CE 2160/2003
> Reglement (CE) No 200/2010 : Reduction de la prévalence de sérotypes de

f

\;salmonelles dans les cheptels d’animaux adultes de reproduction de I'espece Gallus

‘&

gallus

» Réglement (CE) No 517/2011 : Réduction de la prévalence de certains sérotypes de
salmonelles chez les poules pondeuses de |'espece Gallus gallus

» Réglement (CE) No 1237/2007 : Mise sur le marché d’ceufs provenant de cheptels de
. poules pondeuses infectés par les salmonelles

\/> i\RégIement (CE) No 200/2012 : réduction de la prévalence de Salmonella Enteritidis
et de Salmonella Typhimurium dans les cheptels de poulets de chair

» Réglement (CE) No 1190/2012 : Réduction de la prévalence de Salmonella Enteritidis
et de Salmonella Typhimurium dans les cheptels de dindes

A Al
/A ISPAIA
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Salmonella en filiere avicole, EU

rall EU prevalence of Salmonella target and non-target serovars in the various poultry populations, EU,
2007-2016

===Breeding hens, any S. target serovars

% =o=Breeding hens, S. Enteritidis
== Broilers, any S. target serovars
g == Broilers, S. Enteritidis
=C=Laying hens, any S. target serovars
3 ® -~ - . -c=Laying hens, 5. Enteritidis
-~y
\ .
A W
A W
.
A
.
2 . .
A W

EU prevalence of flocks positive for Salmonella target serovars (%)

2008 2010 Joar 2012 2014 2016 HE
ISPAIA
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PURE

ZONE

PROTECTION

Salmonella en filiere avicole, EU

@)i tribution of the 5 target Salmonella serovars, other Salmonella serovars and unspecified Salmonella
serovars in breeding flocks of Gallus gallus incountries running control programmes in accordance with
Regulation (EC) No 2160/20032, 2014 — 2016

o
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Proportion of reported serovars
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EU MS (Number of reported , 2014 - 2016)
m Salmonella Enteritidis Salmonella Typhimurium Salmonella Typhimurium, monophasic
B Salmonella Hadar B Salmonella Infantis B Salmonella Virchow
Salmonella, other serovars Salmonella, unspecified ﬂ‘s
/
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Fiches ot scuches enmvoydes
sur la base du volonlanat

anses \} il

Réseau géndrakiste Saimonoda
Réseau spéciabato RNOEA

- —————

// \
y Investigahons
i \
{ COMPDAr RSN
-
\ des souches

Surveillance passive /

Systeme de surveillance France

CNR Safnme-‘.‘a‘ '
Institut Pasteur

\e.

Formes

FvetSgaton
- - g - Tragabate
v des maenrty
.

Toxsnfecton abmentaire collective

-

cas sporadgues

\ Surveillance active

Reglement CE 2160/2003
Plans natonaux
e wxveillarce
ot de contrdle
Enquites de prévalence ’)
LNR Sadmonele anses %
Scuchothdque
E N
L R
Autoconirlies Ry ——
Contrdies ofSciols ... -
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Fiches ot souchos onvoydes
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Systeme de surveillance France

> CNR : suivi humain

* Analyses et Isolement des souches des patients
/» * Caractérisation des souches

/

Institut Pasteur

( \
\FJSPF : suivi humain

* Expertise épidémiologie ‘e ® Sante
* Analyse des données et bilan annuel ". ¢ publique
* Investigations ¢ & France

> LNR : suivi chaine alimentaire
. ¢ Coordination du réseau national de laboratoires
/ "\ * Analyses et isolement des souches anseS ;)
d * Caractérisation des souches '
 Enquétes complémentaires

Connaitre, évaluer, profe/_ger

» DGAI
e Garantir la sécurité de la chaine alimentaire E,_.
e Politique sécurité sanitaire des aliments i
.. * Coordination des institutions DE L AGRICULTURE
/" * Communication oy

130 Sy

(S
ISPAIA
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Systeme de surveillance France

1600
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Salmonella
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R 9 827 cas

rapportés x exhaustivité 66% X R
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r T T 1
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boprooulture consultation 192 450 malades
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(lcr 90% 108 445 — 383 362)
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I\-:i. - — —— anses ?ﬂ,"



} Systeme de surveillance France

! iﬁ Sérovars réglementés

H—
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20
0+ -I 600
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200 . 422 414 an
100
0
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/R Dindes Multiplication Repro ""E
/ ISPAIA

\ Bilan DGAI, 2016
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Principaux sérovars dans lafiliere avicole

M Enteritidis
= Senftenberg
B Montevideo

2 Typhimurium

Napoli

Indiana

Mbandaka
m Coeln

M Livingstone

W Veneziana
m Autres
2\ HE
/ A\ ISPAIA
T\ LNR, 2017 o
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Sérovars reglementés dans la filiere avicole

[ A% 1
\ \g[s |
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s |
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2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

20
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AlS
/ —o—S. Enteritidi S. Typhi i —4—S. Infanti -
/ . . enteritdis L lypnimurium . INnTantis ISPAIA
\ LNR, 2017 —u—S, Virchow S. Hadar _

' _ ) anses's ]



'PURE

Systeme de surveillance : de la fourche a la fourchette

@--1

. Enquétes étapes de la chaine

K2y £~ M
’»'&/\'v"‘(" .”‘.‘
& & .v/_" f \
; a ) AT

/ \Prévalence 39 % des élevages +:  Migration, croissance ~ Oeufs et ovoproduits

SE :3,2 % ceufs positifs Salmonella responsables de 168
‘ (22 %) cas sur 763

CEufs +: 0.6 248.6 % Source de contamination TIAC ds 'UE
des produits préepares

contamination La majorité associee

environnementale  Multiplication si conditions @Ve€¢ S. Enteritidis (67

pratiques d’élevage favorables %)
/A (LS
2\ ISPAIA


http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://www.finistere.pref.gouv.fr/H-Sante/dsv/Images_agrements/oeufs.jpg&imgrefurl=http://www.finistere.pref.gouv.fr/SommaireAAS.htm&usg=__0UIWuw_cIK3pBmN-soE1zpZtJe0=&h=451&w=635&sz=42&hl=fr&start=17&zoom=1&um=1&itbs=1&tbnid=H7YkJCUF27_EKM:&tbnh=97&tbnw=137&prev=/images?q=ovoproduits&um=1&hl=fr&rlz=1T4ADSA_frFR346FR346&tbs=isch:1

Systeme de surveillance : de la fourche a la fourchette

AQR pour evaluer le risque pour la SP

> \Modele EFSA (2010):
\J - modéle bayésien a 2 niveaux
* N° d’ceufs contaminés (ext. and int.) par SE
 1er: estimation prévalence au sein d'un élevage sur une période de ponte
« 2"d: estimation proportion d’ceufs + au sein d’'un élevage +
* estimation au niveau national la contamination moyenne pour million

» EFSA opinion (2010): « quantitative estimation of the public health impact of setting
anew target for the reduction of Salmonella in laying hens”
ij) * relation linéaire : prévalence élevage et ceufs infectés

» EFSA GT (2014): « Scientific Opinion on the public health risks of table eggs due to
deterioration and development of pathogens”
« prolongation du temps de stockage des oeufs /‘nbre de malades sauf si oeufs

bien cuits.
» En cas prolongation du temps de stockage et pour\, le risque il faudrait
refrigérer les oeufs (domestique et distribution). (LS
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‘-\yeufs contamineés en surface par Salmonella
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Efiquéte épidémiologique

@Aise en lien des différents acteurs : CNR, LNR, SPF, autorités

» Détermination de 'origine des ceufs : intérét de la tracabilité
#Enquéte dans I'élevage

> Une Salmonella Typhimurium dans I'environnement de I'élevage
> Cartes d’identité génétique : patients, élevages

» Mise en place de la gestion du cas
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